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Sabias que o leite danga com
as cores?
Vem, anda experimentar |

Atividade: "O leite danga com as Cores”

Material:

® |eite meio gordo ou gordo.

® Corante alimentar de vdrias cores (quantas mais cores tiveres
melhor).

® Detergente da loiga.
® Tabuleiro ou um prato de sopa.
@© CanStockPhoto.com - W%ZO . Co.fo ne.l-e-

Como Fazer:

v Deitar o leite o recipiente escolhido até tapar bem o fundo;

v Adicionar 3 a 4 gotas dos corantes alimentares;

v" Molha a ponta do cotonete com o liquido da loiga e toca nas cores.

O que esta a acontecer?

Desafio: Com leite magro a experiéncia também funciona?
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Sabias que,

Afinal porque é que as cores “dangcam” no leite? Para explicarmos este fenomeno temos de
pensar que o leite é constituido por moléculas e o detergente também. O leite é
essencialmente constituido por dgua, gordura, proteinas, também contém vitaminas e minerais.

Moléculas do leite

Gordura Proteina

As diferentes moléculas do detergente e do leite tém cargas positivas e negativas (vais
aprender isso nhas aulas de Fisico-quimical) e algumas ndo tém carga.

Também sabemos que a gordura do leite é uma molécula ndo polar, ou seja, ndo se dissolve ha
dgua.

Ja o liquido da loiga tem caracteristicas ndo polares e polares nas diferentes extremidades.
A extremidade polar adora a dgua por isso dizemos que é hidrofilica e a outra extremidade é
hidrofébica o que significa que "tem medo da dgua"!

O segredo desta experiéncia de “"danga” de cor estd no detergente da loical A extremidade
hidrofilica do liquido da loica dissolve-se na dgua e a hidrofdébica liga-se ds moléculas de
gordura no leite.

Ou seja, quando o detergente da loiga entra em contato com as moléculas de gordura do leite
estas tendem a afastar-se comegando um movimento das moléculas em todas as diregdes o que
faz as bonitas misturas de cores que vés! Quando jd existe muito detergente no recipiente a
movimentagdo das cores vai abrandar até que deixa de existir.

Quanto mais gordo for o teu leite mais cores a "dangar” vais ver!
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